INSPIRATION FOR ATT UPPLEVA PLATABERGSLANDSKAPET GENOM SMAK

KONTRASTERNAS BERG

illingen ar det storsta plataberget och delas upp

i Nordbillingen och Sydbillingen. Ytan gor att

berget far manga kontraster. P& toppen finner

vi en vidstrackt diabasplatad, med fa inslag av
bebyggelse. Har finns vidstrackta skogar och maktiga
mossmarker, och pa sina stallen kan man fa kanslan av
ren vildmark.

Men ska man borja fran botten, sa delar Billingen
sandstens- och kalkstenslager med de andra platabergen
i soder.

Pa &stra sidan av berget hittar vi det naturskéna Valle
— ett smakulligt landskap, dar det gamla dppna kultur-
landskapet fortfarande betas av far och kor. Har ligger
ocksa Varnhem med ruinerna efter den tidigt kristnade
storgarden och dess agarinna Kata. Lamningarna vittnar
om en maktig och betydelsefull familj, mycket tack vare
det fordelaktiga laget med bordiga marker. Senare kom
munkarna som genom sin kunskap sag till att bergets
kallvatten kunde foras direkt in i klostret och man odla-
de applen och kérsbar i klostertradgarden. Idag hittar vi
bade appelodlingar och forvildade kdrsbar-och appeltrad
langs med bergskanten, dar korsbarsblommen pa varen
ar vida kant.

Under lang tid har det, som pa manga andra av bergen,
brutits kalksten pa Billingen. F&rst som binaring och
senare for storre industriell skala. Man har aven brutit
alunskiffer i olika omgangar fér framstallning av bade
alun, kolm och uran pa Billingen. Sparen efter denna
industriella era ser vi fortfarande resterna efter pa manga
platser runt berget.

P& vastra sidan hittar vi Skévde och bortanfér staden
stracker slattlandskapet ut sig. Har ar pulsen lite hogre, inte
minst uppe pa friluftsomradet, men féljer man leden en bit
bort sa ar man strax bortanfor stadens brus. | norddst hittar
vi Ranna ryds naturreservat och Ryds grottor. Har vantar en
spektakular syn. Diabaspelare som flyttats sig ut fran sjalva
berget och rasat ihop och lagt sig huller om buller och
bildat grottrum.

Strax intill ligger fornborgen Ymsingsborg. Hit sokte
sig manniskor i orostider och skogen uppe pa platan
har varit ett viktigt forrad for bade bar och svamp for
sjalvhushall och till byteshandel. Bortanfér Ryds grottor
hittar vi Ranna egendom. Har drev Hushallningssallskapet
under manga ar omfattande odlingar av bar och frukt.
Denna plats ar ocksa rik pa fossila akermarker som talar
sitt tydliga sprak om mansklig aktivitet och jordbruk som
praglat landskapet i arhundraden.



SA HAR UPPLEVER VI BILLINGEN

Utmarkande ravaror/smaker for Billingen:

et ar vinter, snén ligger tung pa marken och

traden. Vi befinner oss vid Ryds grottor pa

Billingen. Det kanns helt naturligt att laga mat

dver Gppen eld. Vi far varme fran elden bade till e Viltkott — Radjur
matlagningen och for lite kalla hander. Vi har forberett
radjurssteken hemma - brynt kéttet och latit det koka
tillsammans med appelklyftor, lingon och skivad gul 1Ok i ° Apple
gradde och fond. Nar kottgrytan hamnar pa elden sa ar den
nastan fardigkokt.

¢ Vilda bar — Lingon, bladbar och slanbar

e Korsbar

e Svamp
Sa fort vi fatt lite fart pa elden lagger vi ner nagra hela
potatisar med skal, sa att de tillagas av varmen fran lagor
och gléd. | en annan kastrull kokar vi lite potatis (som
skalats hemma f&r att slippa frysa om fingrarna mer an
noédvandigt) som ska bli potatisstomp. Vi hackar gul l6k som
vi fraser kantarellerna med i en stekpanna som vi sen drar at
sidan. Vi smakar av kottet och nar det ar fardigkokt lagger
vi i nagra nya appelklyftor som inte far koka s&nder, utan
bara bli varma och mjuka till serveringen. Nar kottgrytan,
potatisstompen och den glédbakad potatis ar varma och
klara for servering varmer vi kantarellerna forsiktigt igen,
och slapper ner lite ldnglagrad riven Billingeost. Vi dekorerar
med blabar och lingon.

¢ Billingeost

Efter en maltid runt elden, med diabaspelarna som fond, ar
det helt klart lage for efterratt: smorstekt sockerkaka.

Vi steker sockerkakan forsiktigt i smor, pudrar pa lite
florsocker, och precis innan serveringen slar vi pa inlagda
morka kdrsbar och skanker en tanke till varens kommande
korsbarsblomning i Valle. Lite av lagen fran kérsbaren far
folia med. Vi serverar efterratten i stekpannan sa att den
fortfarande ar varm, och till detta blir det naturligtvis en kasa
med kokkaffe.
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